
Menú 1   
Empresas y grupos

Entrantes (dos a elegir)

42€ /Pax.

*Durante el servicio el menú incluye: agua, cerveza, refrescos, vino blanco, vino tinto y cafés. 
*Disponemos de opciones sin gluten y vegetarianas. Contáctanos para más información.

Filete de anchoa del Cantábrico sobre pimiento rojo asado.

Coca artesanal de ‘pasta bona’ con embutido de Ontinyent.

Albóndigas caseras de carne con salsa de tomate natural.

‘Pastisset de gamba amb bleda‘ Empanadilla rellena de acelgas 
y gambita al estilo de la abuela.

Pulpo a la gallega con cremoso de patata al azafrán (+4€).

Aperitivo de la casa y pan artesano con mantequilla de hierbas, 
tomate confitado y fuet.

Postres

Brownie de chocolate con helado y su salsa caliente.

Dulces de Navidad.

Bacalao confitado con tallarines de calamar y pisto.

Carrillada de ternera con puré de garbanzos, patata paja y 
salsa de setas.

Lingote de cochinillo cocinado a baja temperatura (+9€).

Burger de ternera con pan brioche, queso y bacon.

Contramuslo de pollo de corral deshuesado con mojo verde.

Fusilli o tallarines al gusto: boloñesa, carbonara o al pesto.

Arroz a banda (mín. 2 pax).

Principales (a elegir)



Menú 2   
Empresas y grupos

Entrantes (tres a elegir)

52€ /Pax.

*Durante el servicio el menú incluye: agua, cerveza, refrescos, vino blanco, vino tinto y cafés. 
*Disponemos de opciones sin gluten y vegetarianas. Contáctanos para más información.

Tabla de jamón de Guijuelo al corte (+2€).

Foie Mi-cuit acompañado de confitura de tomate y calabaza. 

Pastisset de gamba amb bleda. Empanadilla rellena de acelgas 
y gambita al estilo de la abuela.

Gambita roja de la lonja de Dénia al ajillo.

Langostinos crujientes con salsa agridulce al punto picante.

Caldo de puchero con “Piloteta”.

Anillas de calamar rebozadas a la Andaluza.

Aperitivo de la casa y pan artesano con mantequilla de hierbas, 
tomate confitado y fuet.

Postres

Selección de postres para compartir.

Dulces de Navidad.

Bacalao confitado con tallarines de calamar y pisto.

Pavo de Navidad relleno de foie, setas y frutos secos.

Lingote de cochinillo cocinado a baja temperatura (+9€).

Canelones tradicionales de la abuela de pollo de corral.

 1 arroz por mesa y min. 2 pax

Arroz meloso de pollo y costilla con alcachofas. 

Arroz 'del Senyoret'

Principales (a elegir)


